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คู่มือผู้ประกอบการ : ข้อก าหนดหลักในการผลิตสัตว์ปีกฮาลาล  
คู่มือนี้รวบรวมข้อมูลส ำคัญจำกเอกสำรสองฉบับ ได้แก่ “แผนกำรรับรอง GSO – กำรฆ่ำสัตว์ปีก” (Certification 
Scheme GSO - Poultry Slaughter, อ้ำงอิงถึงเป็น “แผนกำรรับรอง CDIAL Halal”) และ “กฎระเบียบทำง
เทคนิคส ำหรับกำรฆ่ำสัตว์ตำมหลักอิสลำมของสหรัฐอำหรับเอมิเรตส์” (UAE Updated Technical Regulation 
for Animal Slaughtering According to Islamic Rules, อ้ำงอิงถึงเป็น “ระเบียบ UAE.S 993:2022”) เพ่ือให้
คุณเข้ำใจข้อก ำหนดหลักในกำรผลิตสัตว์ปีกฮำลำล 

1. ความเข้าใจพื้นฐานเกี่ยวกับฮาลาล (Fundamental Understanding of Halal) 

 ฮาลาล (Halal) คือ ค ำภำษำอำหรับ หมำยถึง สิ่งที่ชอบด้วยกฎหมำย อนุญำต หรือยอมรับได้ในหลักนิติ
อิสลำม (Islamic legislation) ซึ่งรวมถึงทุกสิ่งที่พระเจ้ำและศำสนทูต (SAAWS) อนุญำตให้ชำวมุสลิม 

 ฮารอม (Haram) คือ สิ่งที่ตรงกันข้ำมกับฮำลำล หมำยถึง สิ่งที่ผิดกฎหมำย ห้ำม หรือไม่ได้รับอนุญำต 

 มัชบูฮฺ (Mashbooh) คือ สิ่งที่น่ำสงสัยหรือไม่แน่ใจ เมื่อไม่มีข้อมูลเพียงพอที่จะจัดประเภทผลิตภัณฑ์ว่ำ
เป็นฮำลำลหรือฮำรอม จะถูกจัดเป็นมัชบูฮฺ และต้องมีกำรตรวจสอบเพื่อพิสูจน์แหล่งที่มำ 

 นะญีส (Najasah) คือ ควำมไม่สะอำด สิ่งสกปรก หรือสิ่งที่ปนเปื้อนด้วยผลิตภัณฑ์หรือวัสดุที่เป็นฮำรอม 

 ผลิตภัณฑ์ฮาลาล คือ ผลิตภัณฑ์ที่ชำวมุสลิมสำมำรถบริโภคได้ โดยถูกผลิตขึ้นตำมค่ำนิยมและหลักกำร
อิสลำม ปรำศจำกสิ่งต้องห้ำม (ฮำรอม) และมีกำรน ำแนวคิด หลักกำร และค่ำนิยมอิสลำมมำใช้ตลอดห่วง
โซ่กำรผลิต ตั้งแต่กำรคัดเลือกวัตถุดิบ กำรแปรรูป กำรจัดกำร กำรบรรจุ กำรจัดเก็บ กำรขนส่ง ไปจนถึง
กำรบริกำร 

 สิ่งต้องห้าม/สัตว์ฮารอม สิ่งที่ถือเป็นฮำรอมหรือเป็นสัตว์ต้องห้ำม ได้แก่ : 
o เครื่องดื่มแอลกอฮอล์และอนุพันธ์ 
o กำรดัดแปลงพันธุกรรมโดยใช้สัตว์ฮำรอม 
o เลือดและอนุพันธ์ 
o อนุพันธ์ใดๆ ของสัตว์ฮำรอม เช่น เอนไซม์หรือสำรหล่อลื่น 
o สำรพิษหรือสำรที่เป็นอันตรำยต่อสุขภำพ 
o ผลิตภัณฑ์ที่สกัดจำกมนุษย์ เช่น L-cysteine 
o สำรเสพติด 
o สัตว์ที่ไม่ได้ถูกฆ่ำตำมหลักฮำลำล หรือสัตว์ที่ตำยแล้ว (เช่น สัตว์ที่ขำดอำกำศหำยใจ, ถูกทุบตี,  

ตกจำกที่สูง, ถูกขวิด, ถูกสัตว์ป่ำกิน) 
o ผลิตภัณฑ์ที่อยู่ในบรรจุภัณฑ์ที่ไม่เป็นไปตำมข้อก ำหนดอิสลำม 
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o สัตว์ต้องห้ามหลักๆ ได้แก่ หมูและหมูป่ำ, สัตว์ลูกผสมระหว่ำงสำยพันธุ์ฮำรอมกับฮำลำล  
(เช่น ล่อ), แมลง (ยกเว้นตั๊กแตน), สัตว์เลื้อยคลำน (ยกเว้นกิ้งก่ำ), สัตว์ครึ่งบกครึ่งน้ ำ, สัตว์ฟันแทะ, 
ค้ำงคำว, หอยทำกที่ไม่ใช่น้ ำ, สัตว์นักล่ำกินเนื้อ, สัตว์ที่มีกรงเล็บใหญ่หรือเขี้ยว 

2. ภาพรวมกระบวนการรับรองฮาลาล (Overview of Halal Certification Process) 
วัตถุประสงค์ของการรับรอง : เพ่ือให้มั่นใจว่ำผลิตภัณฑ์เป็นไปตำมข้อก ำหนดฮำลำล โดยอิงตำมกฎระเบียบ 
ฮำลำลเฉพำะส ำหรับประเทศมุสลิมและมำตรฐำนผลิตภัณฑ์ที่เฉพำะเจำะจง เพ่ือรับประกันคุณภำพและควำม
ปลอดภัย 
หลักการของหน่วยงานรับรอง (CDIAL Halal) : 

 ความเป็นกลาง (Impartiality): หน่วยงำนรับรองจะระบุ วิเครำะห์ และจัดกำรควำมเสี่ยงต่อควำมเป็น
กลำงที่อำจเกิดข้ึนจำกบริกำรตรวจสอบ 

 การรักษาความลับ (Confidentiality): ข้อมูลลูกค้ำทั้งหมดที่ได้รับหรือสร้ำงขึ้นในระหว่ำงกระบวนกำร
ตรวจสอบถือเป็นควำมลับ เว้นแต่ลูกค้ำจะเปิดเผยต่อสำธำรณะ หรือมีกำรตกลงร่วมกันให้เปิดเผย หรือ
ตำมท่ีกฎหมำยก ำหนด 

 นโยบายไม่เลือกปฏิบัติ (Non-discriminatory conditions policy): บริกำรรับรองเปิดให้ผู้สมัครทุก
คนที่กิจกรรมอยู่ในขอบเขตกำรด ำเนินงำน โดยไม่ค ำนึงถึงขนำดของลูกค้ำ กำรเป็นสมำชิกสมำคม หรือ
จ ำนวนกำรรับรองที่เคยได้รับ 

ขั้นตอนการรับรอง (CDIAL Halal) : กระบวนกำรรับรองประกอบด้วย 3 ระยะหลัก 
1) การรับรอง (Certification) : เริ่มต้นด้วยกำรยื่นค ำขอและวิเครำะห์เอกสำร กำรตรวจสอบเบื้องต้น 

(Phase 1 Audit) และกำรตรวจสอบในสถำนที่ (Phase 2 Audit) กำรวิเครำะห์ในห้องปฏิบัติกำร  
(ถ้ำจ ำเป็น) กำรตัดสินใจรับรอง และกำรออกใบรับรอง 

2) การบ ารุงรักษา (Maintenance) : มีกำรตรวจสอบกำรบ ำรุงรักษำประจ ำปีเพ่ือยืนยันว่ำยังคงปฏิบัติตำม
ข้อก ำหนด 

3) การรับรองใหม่ (Recertification) : กระบวนกำรคล้ำยกับกำรรับรองครั้งแรกเมื่อใบรับรองเดิม
หมดอำยุ 

หมวดหมู่การรับรอง (CDIAL Halal) : ครอบคลุมกิจกรรมหลำกหลำย ตั้งแต่กำรเลี้ยงสัตว์ กำรแปรรูปอำหำร
และอำหำรสัตว์ กำรจัดเลี้ยง กำรจัดจ ำหน่ำย กำรขนส่งและจัดเก็บ ไปจนถึงบริกำรเสริม กำรผลิตบรรจุภัณฑ์และ
อุปกรณ์ และกำรผลิตสำรเคมีชีวภำพ โดยเฉพำะอย่ำงยิ่ง การฆ่าสัตว์ (Animal slaughtering) อยู่ในหมวดหมู่ 
CV ซึ่งรวมถึงกำรฆ่ำในโรงฆ่ำสัตว์ กำรตัด กำรท ำควำมสะอำด และกำรบรรจุ 
3. ข้อก าหนดส าคัญในการฆ่าสัตว์ปีกฮาลาล (Key Requirements for Halal Poultry Slaughter) 

ผู้ประกอบกำรต้องปฏิบัติตำมข้อก ำหนดเหล่ำนี้อย่ำงเคร่งครัดเพ่ือรับประกันสถำนะฮำลำลของผลิตภัณฑ์ 
3.1 ข้อก าหนดส าหรับสัตว์ท่ีจะฆ่า : 

 สภาพสัตว์ : สัตว์ที่จะฆ่ำต้องเป็นสัตว์ที่อนุญำตให้บริโภคได้ตำมหลักอิสลำม รวมถึงนกต้องมีชีวิตอยู่
ก่อนการฆ่า 
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 สุขภาพและความสะอาด : สัตว์ต้องมีสุขภำพดี ปรำศจำกโรค และสะอำด กำรขนส่งต้องไม่ท ำให้
สัตว์ทรมำน สัตว์ต้องได้รับกำรตรวจสอบโดยสัตวแพทย์ก่อนกำรฆ่ำ 

 อาหารสัตว์ : อำหำรสัตว์ไม่ควรมีรำยกำรใดๆ ที่ถือเป็นฮำรอม โดยเฉพำะในช่วง 3 วันสุดท้ำยก่อน
กำรฆ่ำ ควรหลีกเลี่ยงสัตว์ที่กินสิ่งสกปรกหรืออำหำรสัตว์จำกแหล่งที่ไม่ใช่ฮำลำล (Al Jalala) 

3.2 ข้อก าหนดส าหรับผู้ฆ่า : 

 คุณสมบัต ิ: ผู้ฆ่ำต้องเป็นผู้ใหญ่และเป็นชาวมุสลิม หรือผู้ที่ไม่ใช่มุสลิม (ชาวยิวหรือคริสเตียน) 

 ความสามารถ : ผู้ฆ่ำต้องมีควำมรู้และประสบกำรณ์ในกำรฆ่ำสัตว์อย่ำงถูกต้องตำมหลักฮำลำล 
รวมถึงปฏิบัติตำมสุขอนำมัยและควำมปลอดภัยของอำหำร 

 การรับรองและการก ากับดูแล (CDIAL Halal) : ผู้ฆ่ำ (bleeder) ต้องมีใบรับรองที่ออกโดย
หน่วยงำนอิสลำมที่มีอ ำนำจ และมีผู้ดูแลซึ่งเป็นตัวแทนของศูนย์อิสลำมหรือสถำบันอิสลำม 
อยู่ด้วย ณ จุดฆ่ำ 

3.3 ข้อก าหนดส าหรับเครื่องมือและสถานที่ฆ่า : 

 ความสะอาดและวัสดุ : อุปกรณ์ สำยกำรผลิต และเครื่องมือทั้งหมดต้องสะอำด ปรำศจำก 
สิ่งปนเปื้อนจำกฮำรอม และท ำจำกวัสดุที่ถูกต้อง เช่น สเตนเลสสตีล 

 การแยกส่วน : โรงฆ่ำสัตว์และอุปกรณ์ต้องถูกออกแบบมำเพ่ือกำรฆ่ำสัตว์ฮำลำลเท่ำนั้น ห้ำมฆ่ำสัตว์
ต้องห้ำม หรือใช้วิธีที่ต้องห้ำมในสถำนที่เดียวกัน 

3.4 ข้อก าหนดขั้นตอนการฆ่า : 

 การกล่าวพระนามอัลลอฮ์ (Basmala) : ต้องกล่าว “บิสมิลลาฮ์” (ในนามของอัลลอฮ์) ขณะท า
การฆ่า และห้ำมกล่ำวชื่ออ่ืนใดนอกเหนือจำกอัลลอฮ์ 

 การฆ่าด้วยเครื่องจักร : ผู้ฆ่ำ/ผู้ดูแลต้องกล่ำว “บิสมิลลำฮ์” ก่อนกำรท ำงำนของเครื่องจักร 
ในแต่ละชุดสัตว์ปีก และต้องกล่ำวซ้ ำหำกกระบวนกำรฆ่ำถูกขัดจังหวะ ห้ำมใช้เครื่องบันทึกเสียง 

 ทิศทาง Qibla : 
o CDIAL Halal : หน้ำอกของสัตว์ควรหันไปทำง Qibla (ทิศของเมกกะ) (21°25'21.0”N 

39°49'34.0”E) ขณะท ำกำรฆ่ำ 
o UAE.S 993:2022 : แนะน ำว่ำ “หำกเป็นไปได้” ซำกสัตว์ควรหันไปทำง Qibla 

 การตัด : กำรตัดต้องท ำด้วยเครื่องมือที่สะอำดและคม โดยต้องตัดหลอดลม (trachea), หลอดอำหำร 
(esophagus), และหลอดเลือดแดง carotid และหลอดเลือดด ำ jugular ทั้งสองเส้น ห้ามตัดศีรษะ
ให้ขาดหรือหักคอ 

 ความรวดเร็วและไม่ทรมาน: กำรฆ่ำต้องท ำด้วยมือขวำอย่ำงรวดเร็ว เพ่ือลดควำมเจ็บปวดของสัตว์ 
ห้ามทรมานสัตว์ ด้วยกำรเคลื่อนย้ำยเครื่องมือฆ่ำซ้ ำๆ หรือลับมีดต่อหน้ำสัตว์ หรือฆ่ำสัตว์ต่อหน้ำ
สัตว์อ่ืน 
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 การน็อค (Stunning - การท าให้หมดสติ) : นี่เป็นจุดส ำคัญที่ผู้ประกอบกำรต้องท ำควำมเข้ำใจถึง
ควำมแตกต่ำงในข้อก ำหนด 

o ตามแผนการรับรอง CDIAL Halal : 
 โดยทั่วไป ไม่แนะน า ให้ใช้วิธีกำรน็อค 
 หำกจ ำเป็นเพ่ือลดควำมทุกข์ทรมำนของสัตว์ใหญ่ สำมำรถใช้กำรช็อตไฟฟ้ำแรงดัน

ต่ ำได้ 
 สิ่งส าคัญ : ห้ามใช้วิธีการน็อคส าหรับสัตว์ปีกในประเทศอ่าวอาหรับ 

o ตามระเบียบ UAE.S 993:2022 (ส าหรับสหรัฐอาหรับเอมิเรตส์) : 
 โดยทั่วไป ไม่แนะน า ให้ใช้วิธีกำรที่ท ำให้หมดสติ แต่หำกจ ำเป็นเพ่ือลดควำม

เจ็บปวดระหว่ำงกำรฆ่ำ สำมำรถใช้วิธีกำรควบคุมได้ภำยใต้ข้อก ำหนดและเงื่อนไขที่
จ ำกัด 

o ห้ามใช้วิธีการที่ท าให้สัตว์ตายหรือหัวใจหยุดเต้นก่อนการฆ่า 
ต้องมีกำรตรวจสอบกระบวนกำรฆ่ำและกำรน็อคอย่ำงสม่ ำเสมอโดยหน่วยงำนรับรองฮำลำล 
เพ่ือให้แน่ใจว่ำสัตว์ตำยจำกกำรเสียเลือด ไม่ใช่จำกกำรน็อค 

o ระเบียบนี้มีตารางค่ากระแสไฟฟ้าส าหรับไก่และสัตว์อ่ืน ๆ เพื่อใช้ในการน็อค 
ต้องมีกำรตรวจสอบสัญญำณชีพของสัตว์หลังกำรน็อคและก่อนกำรฆ่ำ 
ต้องติดตั้งกล้องวงจรปิดเพื่อบันทึกกระบวนกำรน็อคและกำรฆ่ำ 

 ค าแนะน าส าหรับผู้ประกอบการ : เนื่องจำกมีควำมแตกต่ำงในข้อก ำหนดเรื่องกำรน็อคสัตว์ปีก ควร
ตรวจสอบกฎระเบียบเฉพาะของประเทศหรือตลาดที่คุณต้องการส่งออกสินค้า  เนื่องจำกบำง
ประเทศ (เช่น สหรัฐอำหรับเอมิเรตส์) อำจอนุญำตให้มีกำรน็อคสัตว์ปีกภำยใต้เงื่อนไขที่เข้มงวด 
ในขณะที่หน่วยงำนรับรองบำงแห่งอำจมีข้อก ำหนดที่เคร่งครัดกว่ำส ำหรับภูมิภำคอ่ืน 

 การสังเวยเลือด (Bleeding/Sangria) : ต้องปล่อยเลือดออกจนหมดก่อนเริ่มกระบวนกำรถัดไป
ส าหรับสัตว์ปีก ต้องใช้เวลาอย่างน้อย 180 วินาที 

 การลวก/ถอนขน (Scalding/Plucking) : กระบวนกำรนี้ต้องท ำหลังจำกสัตว์ตำยสนิทจำกกำร
สังเวยเลือดแล้วเท่ำนั้น อุณหภูมิน้ ำลวกต้องอยู่ที่ 55°C (±1°C) และแช่ไม่เกิน 120 วินำที 

3.5 ข้อก าหนดหลังการฆ่า 

 การท าความสะอาดและตรวจสอบ : ซำกสัตว์ต้องสะอำดทั้งภำยในและภำยนอก และต้องได้รับกำร
ตรวจสอบด้วยสำยตำอย่ำงละเอียดเพื่อหำสิ่งผิดปกติ 

 การท าความเย็นและการรักษาอุณหภูมิ: ต้องรักษำอุณหภูมิที่เหมำะสมตลอดกระบวนกำร 
ท ำควำมเย็น กำรตัดแต่ง/เลำะกระดูก (4°C หรือน้อยกว่ำ) กำรบรรจุ (ไม่เกิน 10°C) และ 
กำรจัดเก็บ (ไม่เกิน 4°C ส ำหรับเนื้อแช่เย็น) 



ศูนย์สารสนเทศอัจฉริยะอุตสาหกรรมฮาลาล (Halal Intelligence Unit) : ฐานข้อมูลมาตรฐาน 
 

ข้อก าหนดหลักในการผลิตสัตว์ปีกฮาลาล  5 
 

 การแยกส่วนและป้องกันการปนเปื้อน: พ้ืนที่บรรจุภัณฑ์ต้องแยกจำกพ้ืนที่กำรผลิตเพ่ือหลีกเลี่ยงกำร
ปนเปื้อนข้ำม ผลิตภัณฑ์ฮำลำลต้องถูกระบุและแยกออกจำกผลิตภัณฑ์ที่ ไม่ใช่ฮำลำล 
อย่ำงชัดเจนระหว่ำงกำรแช่แข็งและกำรจัดเก็บ ยำนพำหนะขนส่งต้องป้องกันกำรปนเปื้อน 

 การติดตรา/ฉลากฮาลาล : สัตว์ที่ถูกฆ่ำ แช่เย็น หรือแช่แข็งแต่ละตัวต้องมีตรำฮำลำลบนบรรจุภัณฑ์
สุดท้ำย และสำมำรถใช้ตรำ CDIAL Halal ได ฉลำกต้องระบุชื่อผลิตภัณฑ์ ชนิดสัตว์ วันที่ฆ่ำ วัน
หมดอำยุ ประเทศต้นก ำเนิด และชื่อ/หมำยเลขโรงฆ่ำสัตว์ ห้ามใช้ข้อความ กราฟิก หรือสัญลักษณ์
ที่บ่งช้ีว่าเป็นการฆ่าด้วยมือ หากเป็นผลิตภัณฑ์ที่ฆ่าด้วยเครื่องจักร 

4. ระบบการจัดการฮาลาล (Halal Management System - SGH) (ตามแผนการรับรอง CDIAL Halal) 
องค์ประกอบที่จ ำเป็นส ำหรับระบบกำรจัดกำรฮำลำล 

 นโยบายฮาลาล (Halal Policy) : แนวคิดฮำลำลต้องถูกยืนยัน เผยแพร่ และท ำควำมเข้ำใจ 
โดยพนักงำนทุกคนในบริษัท 

 คณะกรรมการฮาลาล (Halal Committee) : ควรประกอบด้วยทีมงำนที่มีคุณสมบัติพร้อมและ 
มีหน้ำที่ที่ก ำหนด รับผิดชอบในกำรสร้ำงและตรวจสอบขั้นตอนฮำลำลของบริษัท ควรมีกำรประชุมอย่ำง
น้อยปีละครั้ง 

 ขั้นตอนฮาลาล (Halal Procedure) : ก ำหนดขั้นตอนกำรผลิตฮำลำลทั้งหมดอย่ำงชัดเจน  
ตั้งแต่กำรอนุมัติซัพพลำยเออร์ กำรรับวัตถุดิบ กำรผลิต กำรท ำควำมสะอำดอุปกรณ์และสถำนที่  
กำรจัดกำรและกำรจัดเก็บ ไปจนถึงกำรขนส่ง 

 การตรวจสอบภายในฮาลาล (Halal Internal Audit) : บริษัทต้องด ำเนินกำรตรวจสอบภำยในอย่ำง
น้อยปีละครั้ง เพ่ือประเมินกระบวนกำรทั้งหมด และระบุจุดที่ต้องปรับปรุงหรือข้อบกพร่องในกำรปฏิบัติ
ตำมข้อก ำหนดฮำลำล 

 จุดควบคุมฮาลาลและจุดควบคุมวิกฤตฮาลาล (Halal Control Points - PCH and Halal Critical 
Control Points - PCCH) : ก ำหนดขั้นตอนในกระบวนกำรผลิตที่ส่งผลโดยตรงต่อสถำนะฮำลำลของ
ผลิตภัณฑ์ PCCHs คือจุดที่ต้องได้รับกำรตรวจสอบบ่อยขึ้นและเข้มงวดมำกขึ้น ตัวอย่ำง PCCHs อำจ
รวมถึงกำรรับวัตถุดิบ กำรแขวน กำรแทง กำรสังเวยเลือด และกำรลวก 

 ข้อก าหนดส าหรับวัตถุดิบ : บริษัทต้องรับประกันสถำนะฮำลำลของวัตถุดิบทั้งหมด 

 วัตถุดิบที่ไม่ใช่สัตว์ : แนะน ำให้มีใบรับรองฮำลำล แต่ไม่บังคับ ต้องมีกำรประเมินซัพพลำยเออร์ที่
ด ำเนินกำรโดยบริษัทเอง เพ่ือยืนยันว่ำวัตถุดิบไม่ได้ผลิตในสถำนที่เดียวกับผลิตภัณฑ์ฮำรอม 

 วัตถุดิบจากสัตว์ : (ยกเว้นนมและไข่) ต้องมีใบรับรองฮำลำลที่ถูกต้อง 
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5. การตรวจสอบ การระงับ และการยกเลิกการรับรอง (Audits, Suspension, and Cancellation) 

 การตรวจสอบ : หน่วยงำนรับรองจะด ำเนินกำรตรวจสอบเอกสำร (Phase 1) และกำรตรวจสอบ 
ในสถำนที่ (Phase 2) เพ่ือประเมินกำรปฏิบัติตำมข้อก ำหนด 

 ข้อบกพร่อง (Non-Compliances) : หำกพบข้อบกพร่อง จะถูกจัดประเภทเป็น Critical (กระทบต่อ
สถำนะฮำลำลโดยตรง), Major (กระทบแต่ไม่ท ำให้เสียสถำนะฮำลำล อำจน ำไปสู่กำรเปลี่ยนแปลงสถำนะ
ได้) หรือ Minor (ไม่ท ำให้เสียสถำนะฮำลำล) บริษัทจะต้องจัดท ำแผนปฏิบัติกำรเพ่ือแก้ไขข้อบกพร่อง 

 การระงับการรับรอง : อำจเกิดขึ้นชั่วครำวเนื่องจำกเหตุผลทำงกำรเงิน (เช่น ไม่ปฏิบัติตำมข้อก ำหนด
ทำงกำรเงิน) หรือเหตุผลทำงเทคนิค (เช่น กำรไม่ปฏิบัติตำมข้อก ำหนดที่ส่งผลต่อควำมปลอดภัยของ
ผลิตภัณฑ์ กำรไม่ให้มีกำรตรวจสอบ หรือกำรใช้เครื่องหมำยรับรองในทำงที่ผิด)  ระยะเวลำกำรระงับคือ 
90 วันและอำจขยำยได้ 

 การยกเลิกการรับรอง : สำมำรถเกิดขึ้นได้หำกไม่สำมำรถแก้ไขปัญหำที่ท ำให้เกิดกำรระงับได้ภำยในเวลำ
ที่ก ำหนด หรือตำมค ำขอของลูกค้ำ เมื่อยกเลิกแล้ว จะมีกำรถอนสิทธิ์กำรใช้โลโก้ฮำลำลและประกำศต่อ
สำธำรณะ 

6. การใช้ตราฮาลาลและโลโก้ (Use of Halal Seal and Logo) (ตามแผนการรับรอง CDIAL Halal) 

 การอนุญาต : หลังจำกได้รับใบรับรองกำรปฏิบัติตำมข้อก ำหนด ลูกค้ำสำมำรถใช้ตรำฮำลำลและโลโก้ 
CDIAL Halal บนแพลตฟอร์มดิจิทัล หรือแสดงที่สถำนประกอบกำรที่ได้รับกำรรับรอง โดยต้องขออนุญำต
ก่อน 

 ขอบเขตการใช้งาน : โลโก้มีไว้ส ำหรับหน่วยงำนที่ได้รับกำรรับรองเท่ำนั้น และสำมำรถใช้ได้กับผลิตภัณฑ์
ฮำลำลในบรรจุภัณฑ์หลัก รอง และตติยภูมิ รวมถึงในกำรสื่อสำรทำงกำรตลำด 

 ข้อควรระวัง : ห้ามใช้โลโก้ในลักษณะที่ท าให้เข้าใจผิด และกำรใช้งำนต้องเกี่ยวข้องกับผลิตภัณฑ์หรือ
บริกำรที่ระบุในขอบเขตกำรรับรองเท่ำนั้น 

 ข้อก าหนดส าหรับบางตลาด : ส ำหรับตลำดในกลุ่มประเทศอ่ำวอำหรับ กำรใช้โลโก้/ตรำฮำลำลของ 
CDIAL Halal และโลโก้/ตรำฮำลำลสำกลเป็นสิ่งอนุญำต หำกลูกค้ำเลือกใช้จะต้องส่งให้ CDIAL Halal 
อนุมัติล่วงหน้ำ อย่างไรก็ตาม ส าหรับสหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ อิหร่าน และอียิปต์ ลูกค้าจะต้องติดต่อ
หน่วยงานในประเทศเหล่านั้นเพื่อท าความเข้าใจแนวทางด้วยตนเอง เนื่องจาก CDIAL Halal ไม่ได้
รับการรับรองในประเทศเหล่านี้ 

 การตรวจสอบการใช้งานโลโก้ : ผู้ตรวจสอบจะตรวจสอบกำรใช้งำนโลโก้ของลูกค้ำ หำกลูกค้ำ 
ไม่ปฏิบัติตำมกฎเกณฑ์ อำจมีกำรร้องขอให้แก้ไข ระงับกำรรับรอง หรือด ำเนินกำรทำงกฎหมำย 

 
 


